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ORDENANZA N°1329

VISTO:Las competencias materiales asignadas a este Municipio

por la Constitucién Provincial, y

CONSIDERANDO:

Que la actividad de elaboracion de alimentos domiciliarios se ha
incrementado de maneraexponencial, producto de las inestabilidades
que atraviesa nuestra economia nacional,profundizando los
problemas sociales y laborales ya existentes. Esto ha generado
nuevosemprendimientos - de este tipo, .producto de la necesidad
imperiosa de generar algunaforma de ingresos que permitan
continuar trabajando y viviendo con dignidad a vastossectores de la

sociedad.

Que, asimismo, NnuMerosos grupos y personas que han quedado
excluidos del mercadode trabajo han iniciado actividades vinculadas a
la produccién de alimentos encondiciones de informalidad sanitaria.
Estos son productos que no estdn habilitados parala venta y
atraviesan serias dificultades para su comercializacion.

Que, también es clerto que, observadas estas microempresas
familiares, desde unaperspectiva diferente, aquellas que tienden a
introducir estandares de calidad en losproductos ofrecidos y métodos
de comercializacion semiprofesionalizados, puedenperfectamente
interpretarse como acciones genuinas de emprendedurismo que
deberdnser alentadas desde las administraclones publicas. Sin
perjuicio de lo anteriorm ng&ibrxg%gqp, existe una cuestion sanitaria
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encuentran involucrados en estas actividadesgastronémicas. Para ello
deben tomarse obligatoriamente los cursos de manipulacion
dealimentos, poseer libreta sanitaria y los demas recaudos exigidos a
Nivel Local y por lanormativa vigente - Cédigo Alimentario Argentino-

gue asegure la inocuidad del alimento.

Que, por otro lado, para seguridad de'los consumidores y
también, para establecer unmarco de equidad con aquellos
establecimientos econdmicos que puedan verseperjudicados por este
tipo de comercializacion informal, es necesario dictar una regulaciéna
tal fin. o | | | |

Por ello

EL CONCEJO DELIBERANTE DE QUILINO Y VILLA QUILINO
SANCIONA CON FUERZA DE:

ORDENANZA N°1329

Articulo 1°: OBJETIVOS GENERALES. La presente Ordenanza tiene
por finalidadbrindar seguridad sanitaria a los consumidores de
alimentos de elaboracion casera y, almismo tiempﬁ promueve una
interaccion entre micro productores locales y el EstadoMunicipal,
Provincial y Nacional, destacando dentro de los objetivos:

a. Integracién conforme a un comuin denominador de la produccién
alimenticiaelaborada en las Cocinas Domiciliarias (manufactura casera
comercializada adomicilio) y de la Cocinas Comunitarias y/o sélaé de
elaboracién de origen estatal y/oprivadas y/o promovidas por

organizaciones sociales.
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c. Brindar apoyo, asistencia técnica, formacién’ y capacitacion en

comercializacion.

d. Confeccionar un registro de Cocinas Domiciliarias.
e. Alentar el emprehdedurismo.

f. Fomentar el asociativismo yla cooperacion.

g. Instituir criterios de calidad.

Articulo2°:DE LAS COCINAS DOMICILIARIAS. La presente
Ordenanza tiene por objetola creacion del Régimen de Regulacion de
las cocinas de la venta de alimentos caseros adomicilio - Cocinas
Domiciliarias (CODO)-.

DEFINICION DE LA REGULACION

Articulo 3°:DE LOS PRODUCTOS ALCANZADOS. Los productos
Alimenticios quepodran registrarse son aquellos de bajo riesgo
epidemiolégico  seglin los  parametros delCédigo  Alimentario
Argentino, -salvo en las COCINAS COMUNITARIAS-, y aprobados por

laAutoridad Sanitaria Municipal correspondiente.

La Autoridad de Aplicacion, elaborard un anexo con los alimentos que

considere de bajoriesgo sanitario- via reglamentacion-.

Articulo 49:COCINAS DOMICILIARIAS: La cocina de elaboracion
podra estar ubicada enel, terreno de la. vivienda familiar del/la
productor/a. La cocina de elaboracion podra ser ellugar de la cocina

familiar, siempre. que este {\‘g(gatﬂ-yg@‘lf(/;[a productor/a cumplan con
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De la sala de elaboracién: La cocina deberd tener una puerta que
la separe del resto de losambientes y no podrd estar directamente
comunicada con las instalaciones sanitariasfamiliares.

Materiales de construccién: Las paredes: deberan ser de superficie

lisa, lavable y de colorclaro, con un friso de azulejos o pintadas con
pintura lavable de hasta 1,8 m de altura.

Los techos: deberan tener cielorraso de facil limpieza, ser liso e

ignifugo y que no permita lacondensacién de humedad sobre los
alimentos.

Los pisos: deberan ser de material liso, de féacil limpieza y no

absorbente tales comobaldosas, mosaicos, granito, cemento alisado,
no pudiendo ser de madera.

Aberturas: Las aberturas del lugar deberan ser lavables, que no
permitan la entrada deinsectos o roedores. Aquellas que den con el

exterior de la casa deberan tener telamosquitera para evitar la
entrada de insectos.

Iluminacién: La illuminacién podra ser natural o artificial. En caso de
ser artificial deberd serde suficiente intensidad para permitir la
correcta elaboracién de los alimentos, y permitir unavisién clara, sin
modificar los colores o condiclones de este. Asimismo, las luces
deberancumplir con los requisitos de protecclén antiestallido.

Ventilacién: La ventilaclén del lugar deberd ser suficiente para
mantener una buena calidaddel aire; deberd contar con extractores si
la autoridad asi lo requiere. La circulacién del alrede ventilacién
deberé ser de un modo tal que no contamine el amblente, esto quiere

decir,que la ventllaclén del alre q;‘.bcré ser slempre de un sector
limplo a otro més suclo, y n ph’evéf.. Y
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Muebles de cocina y/o elaboracion: Los muebles de cocina
deberén ser de fécil limpieza ydesinfeccion. Los materiales deberan

ser lisos, de colores claros y no absorbentes.

Las superficies donde se manipula el alimento pueden ser de

los siguientes materiales:acero, laminado plastico y granito

reconstituido, todos en buen estado de mantenimiento engeneral.
Solo para repisas o estantes se permitird madera pintada o

estructuras metdlicaspintadas con buen estado de mantenimiento

general.

Las piletas de acondicionamiento de materias primas, lavado de

utensilios y de manos,deberén tener provisién necesaria de agua

caliente y agua fria, en condiciones adecuadas deinstalacion y

mantenimiento. En caso de contar con una sola pileta para desarrollar
todas lastareas deberdn estipularse a través de procedimientos la

forma de no generar contaminacion.

Los aparatos de coccién deben llevar campanas y/o extractores, si

la autoridad deaplicacion lo requiriese.

Las instalaciones de gas deberan ser aprobadas por las
autoridades competentes, en casode proveerse de gas envas'ado, los
tubos o garrafas deberan estar ubicados en espaciosexternos a la
cocina, con comunicacién con la misma por conductos adecuados.

Utensilios: Todos los utensilios tales como ollas, cacerolas, fuentes,
cubiertos, que seutilicen en las elaboraciones deberdn ser de uso
exclusivo para tal fin y deberdn estar enbuenas condiciones  de
mantenimlento. Estos elementos deberdn guardarse hasta la
préximaelaboracién en un Iugaruéerrado y de uso exclusivo para este
;;denutlllzar utenslllos de madera.
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Equipos: En el caso de utilizar equipos durante el proceso que son
también de uso familiar,antes de cada elaboracion y luego de su uso

deberdn limpiarse y desinfectarsecorrectamente.

Sectores de elaboracion: Se debera tener bien sectorizados las
ireas de elaboracion,debiendo separar en la sala cudles son los
sectores sucios, semilimpios y limpios de formaque no se produzca

entrecruzamiento y contaminacion cruzada.

Almacenamiento de materias primas: Podran almacenarse
cerrado bajo llave (bastard conun armario) en un sector de la sala
sucia o semi-limpios dependiendo de la materia prima.Estas deberan
tener las condiciones de humedad y temperatura adecuada a cada

materiaprima para su correcto.mantenimiento.

Almacenamiento de producto: Podra realizarse en la misma sala
de elaboracién, en elsector limpio destinado a tal fin. Estaran bajo
llave (bastaré con un armario). Las condicionesdeberan ser tales'que
no alteren el alimento procesado.El almacenamiento de materia
prima y producto, debido a su bajo volumen podra realizarseen
muebles independientes para cada uno que se encuentren
correctamente limpios,desinfectados y con mantenimiento adecuado.

Ningln alimento, ya sea materia prima oproducto, podridn ser
depositados directamente en el piso.

Instalaciones sanitarias: Se debe contar con bafio instalado con
depdsito de agua ylavatorio. Puede ser el bafio familiar declarado.

Disposicion de los residuos: Se deberd disponer en el sector de
elaboraciéon de unrecipiente de tamafio adecuado, con tapa, para
contener los residuos generados durante laelaboracién, y deberd ser

de uso exclusivo de la {ﬁmu{tiva. Los residuos deberdn

sermanipulados de for corr;:cta y%er sacados de la sala de
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elaboracién cada vez que seanecesario, al menos al terminar cada
jornada de trabajo.

Visitas: Si se elabora en la cocina familiar durante el tiempo de
produccién no podran entrarperéonas ajenas a la misma. Si se
elabora en una sala de uso exclusivo, sélo podran entrarpersonas
ajenas a la elaboracién si cumplen con todos los requisitos exigidos

en elprocedimiento de “visitas a la sala de elaboracion”.

Servicios de agua: Para la elaboracion de los alimentos, la unidad
productiva deberd contarcon agua potable, que podra ser abastecida
por la red publica o ser de pozo con los controlescorrespondientes de
potabilidad. Si posee tanque de almacenamiento de agua, éste
deberalimpiarse -al menos -una vez al afo-cumpliendo con las
recomendaciones de autoridadescompetentes.

De las normas para la manipulacion higiénica: Se aplicaran las
establecidas en losinstructivos de Buenas Practicas de Manufacturas.

Requisitos para los manipuladores: Deberan estar capacitados
sobre las normas demanipulacién higiénica de alimentos, mediante la
certificacién previa del curso demanipulacién de alimentos. Deberan
contar con libreta sanitaria actualizada y/o carnet demanipulador y/o
la que la reemplace en el futuro. Deberan presentar los
procedimientos yregistros se implementardn las Buenas Practicas de
Manufactura en el - establecimiento.Los cursos de manipulacién
higiénica de alimentos de quienes no puedan disponer derecursos o

se encuentren en situacion de vulnerabilidad, seradn brindados en
forma gratuita asolicitud del productor.

Indumentaria: Cuando se manipulen alimentos se debera utilizar el

“WURIC, g/
uniforme en correctoest q\ e Iimbleza y mantenimiento. Este

uniforme estara compue m pcz\;.\f c}‘r queta oguardapolvo, pantaldn,
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delantal y cofia. En caso de requerimiento del &rea de
bromatologiadebera usar de forma correcta guantes descartables y
barbijo. La ropa deberd ser utilizadaexclusivamente durante la
elaboracion de los productos.

Unidad de transporte de alimentos: Los alimentos deberan ser
transportados, -conforme elpresente articulo y lo dispuesto por el
articulo 149 de la presente- de tal forma que se protejande la
contaminacién y exposicidon inadecuada al medio ambiente. El
contenedor en donde setrasportard los alimentos debera estar
autorizado por el drea de bromatologia, "siendo éste deuso exclusivo
para el transporté de aIimehtos. El contenedor debera estar
claramenteidentificado como transporte de alimentos, tendra un
disefio de facil limpieza, de materialresistente, impermeable y liso.
Contard con tapa y estara cerrado con llave o precintosdurante el

transporte de los mismos.

Mascotas: Estd prohibida la presencia de mascotas en las Salas de
Elaboracién de 1asCOCINAS DOMICILIARIAS, conforme = Ia

reglamentacion vigente.-

Control de Plagas: Las Salas de Elaboracién de las COCINAS
DOMICILIARIAS deberdncontar con un medio eficaz y eficiente de

control de plagas- cebadero-.

Disposicion final del aceite vegetal usado, grasas y frituras:
quedara terminantementeprohibido el vertido de los residuos directa
o indirectamente a las colectoras cloacales,conductos pluviales,
sumideros, cursos de agua o suelo, ya sea mediante
evacuaciéndepésito o cualquier otra_forma. Deberan ser dispuestos

a8 IC Dy
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Articulo 59: Los responsables de las COCINAS DOMICILIARIAS de la
localidad deQuilino y Villa Quilino, deberan registrarse en el registro a

crearse a tal fin.

Articulo 6°:ROTULADO. Los productos elaborados en las Cocinas
Domiciliarias deberancontar con un rétulo gue incluird informacion
detallada, definida por la Autoridad SanitariaMunicipal. Los productos,
para su comercializacién, deberan ser analizados por unLaboratorio

de Referencia, con una frecuencia de entre 6 meses y un afo, segln

productoelaborado.

Articulo 7°:CONTROLES. La autoridad Sanitaria Municipal fiscalizara

las condicioneshigiénico-sanitarias de los lugares de elaboracién, de
COCINAS DOMICILIARIAS, todas lasveces que Se€ considere
pertinente, conforme la legislacién vigente. Asimismo, los
inspectoresestaran habilitados para realizar tomas de muestras de los
productos elaborados, paraevaluar la calidad del mismo, definiendo si

es apto 0 no para su consumo, aun habiendocumplido con el articulo

6 de la presente Ordenanza.

Articulo 80',PREVENCI(')N: Si 1a autoridad de control verificase que
una COCINADOMICILIARIA no se ajusta a la normativa vigente, y/u
observase que los productos no sonaptos para el consumo, lo
intimard mediante acta labrada al efecto a que regularice susituacion
en el plazo que la Autoridad Sanitaria lo consldere,De persistir en el
incumplimlento, y no cerrar su cocina domiciliaria, vencido el plazo de
laintimacién- se procederd conforme lo establecido en esta
Ordenanza y Ordenanza Procedimlento de Faltas.

Articulo 99:SANCIONES. Serd facultad de las autoridades de

aplicaclén munlclpalverlﬂcar, -\aplrca(’ las sanclones pertinentes para

o
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los casos en que no secumpla con la normativa establecida en Ia
presente Ordenanza y Normas Complementarias.

a. Apercibimiento.

b. Multa de 2 a 30 sueldos basicos de la categoria inicial de los
empleados de la Administracion Plblica Municipal.

c. Secuestro preventivo de las mercaderias, cuando a “prima facie” se
detecte peligropara la salubridad publica. La autoridad competente
debera labrar el actacorrespondiente, y remitird el informe técnico al

Juzgado de Faltas Municipalpara que actte en forma inmediata.

d. Decomiso definitivo de toda la produccidn.

DEL REGISTRO

Articulo 10°: Crease el Registro. M’unicipa'l de COCINAS
DOMICILIARIAS (CODO) endonde se inscribiran los responsables de
las COCINAS DOMICILIARIAS dentro de lalocalidad de Quiliho y Villa
Quilino.

Al inscribirse deberdan completar la declaracion jurada que les
proveera la Autoridad deAplicacién, detallando dias y horarios de

elaboracién, y demds datos obligatorios que seestablecerdn via
reglamentacion.-

Articulo 119: Los alcanzados por la presente Ordenanza contaran

con un plazo de seis (6)meses a partir de la publicacién de esta
Ordenanza, a los efectos de la adecuacidnal régimen aqui establecido.

Articulo 129: E| registro tendra una vigencia de un afo y deberd
renovarse anualmente.

Articulo 130; L(a Autor
cumplimiento a los objetiy,

wﬂ““mgté D‘Apllcacién creard para dar
: "detﬁ'ﬁ%ﬁenfe .Ordenanza un REGISTRO
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de ASPIRANTES para las Salas de Elaboracioncomunitaria mas
cercanas al domicilio del productor que no pueden alcanzar las
condicionesde salubridad e higiene y/o demés condiciones necesarias
para la habilitacion de la COCINADOMICILIARIA. Para dar
cumplimiento al presente objetivo la Autoridad de Aplicacion
podrdefectuar diferentes convenios con la Sala de Elaboracién que
considere pertinente.

COMERCIALIZACION

Articulo 14°: Con respecto a la comercializacion de los productos
elaborados en 1asCOCINAS DOMICILIARIAS se podran realizar venta

directa y exclusiva al publico en lascocinas mismas y/o en las cocinas
comunitarias, y/o ferias habilitadas por el Municipio, y/o elespacio

denominado Despensa sobre Ruta 60.

Asimismo, todas aquellas Cocinas Domiciliarias que estén a la vez
incorporadas al programa “Hecho en Cérdoba” podran comercializar

sus productos en todos aquellos espacios que laprovincia permita.
DE LOS ESTIMULOS

Articulo 15°: El Municipio de Quilino pondrd a disposicion cursos
periédicos para lacapacitacién permanente de los elaboradores de
Cocinas Domiciliarias y/o CoclnasComunitarias en forma gratuita
pudiendo contar con el acompafiamiento y el asesoramientode
Centros de Estudios con aval ministerial.

Articulo 16°: El Municiplo podrad promover y gestionar en el marco
de losprogramas preexlstentes .y/o a crearse, que los productos
elaborados por las Cocl a§° &onﬂd!l{arlas sean Incluidos en los
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venta.El Municipio podré asistir técnicamente a los productores de las
COCINAS DOMICILIARIAS, en las diferentes cuestiones que hacen al

desarrollo y crecimiento de su actividad- Inscripciénde marca, etc.-

Articulo 17°;:COMUNIQUESE, Promulguese, Publiquese, dese al

Registro Municipal y Archivese.

SIONES DEL CONCEJO DELIBERANTE DE QUILINO
ANO

DADO EN LA SALA DE SE
Y VILLA QUILINO A LOS DOCE DIAS DEL MES DE DICIEMBRE DEL

DOS MIL VEINTICUATRO

Gauna Godoy

A

3udia Alejandra Nieto

SECRETARIA HCD
Wunicipalived ve Quitmo y V. Qoding

ulfeta Fernan
Presidents HCO
Municipalidad de Quilino
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